BRAUWELT | NACHRICHTEN | VERBANDE | PERSONAL | UNTERNEHMEN | NEUHEITEN

IX. BAYERISCHER BRAUGERSTENTAG, MUNCHEN
Perspektiven fur den
Braugerstenanbau

Der Verein zur Forderung des
Bayerischen  Braugerstenan-
baues e.V. und der Bayerische
Bauernverband  veranstalten
gemeinsam den IX. Bayerischen
Braugerstentag am Donners-
tag, den 22. November 2007,
um 10.00 Uhr im Augustiner
Keller, Arnulfstral3e 52 in Miin-
chen, zu dem alle an der Brau-
gerste Interessierten eingeladen
sind.
Aus dem Programm:
LEntwicklung von Erzeu-
gung und Qualitéit des Baye-
rischen Braugerstenanbau-
es”, Dr. Markus Herz, Bayeri-

- PR-Anzeige -

Stop fiir Ratten und Miuse mit Dekur Ultraschall

sche Landesanstalt fiir Land-
wirtschaft, Freising;
»Perspektiven des Braugers-
tenanbaues in Bayern — Eine
wirtschaftliche Betrachtung
des Braugerstenanbaues im
Vergleich zu Alternativen im
Anbau®, Dr. Peter Doleschel,
Bayerische Landesanstalt fiir
Landwirtschaft, Freising;
,Die Rohstoffe Braugerste
und Hopfen in der Auslo-
bung und Bewerbung von
Bierspezialitéiten als Chance
der Markendifferenzierung”,
Dr. Karl-Ullrich Heyse, Fach-
verlag Hans Carl, Niirnberg.

Mit dem Ultraschallgerét DEKUR 4000 werden Mensch und Tier
sowie wertvolle Wirtschaftsgiiter vor den Schadlingen geschiitzt.
Herkdmmliche Bekémpfungsmethoden mit Gift und Fallen gehé-
ren der Vergangenheit an.

Die GefraBBigkeit der Tiere ist auBergewshnlich grof3. Rund Vs hres
Kérpergewichtes bendtigen sie téiglich an Nahrung. Nichts ist vor
ihrer Fresssucht sicher. Papier, Textilien, elektrische Leitungen etc.
werden von ihnen zerstért. Der angerichtete Schaden geht in die
Millionen. Einmal berihrte Ware muss wegen Ubertragungsge-
fahr geféhrlicher Bazillen vernichtet werden.

Mit DEKUR 4000/l geraten Ratten und Mduse in eine Stresssituati-
on, die sich durch unfreiwillige Laufphasen bemerkbar macht. Die
normale Reaktion der Tiere ist die Flucht. Die vertriebene Kreatur
kehrt auch zu einem spéiteren Zeitpunkt nicht mehr zuriick.

An dem Hauptgeréit werden zwei Spezialsatelliten angeschlossen.
Damit ist es mdglich, ohne Leistungsminderung mehrere getrennt
voneinander liegende Réume zu beschallen und die Schadlinge
zum Verlassen der Réume zu veranlassen.

Der Wirkungsbereich der gesamten Anlage betrégt ca. 800 m2,
Bei einer Leistungsaufnahme von 15 Waitt geniigt eine normale
Eurosteckdose, Anschlusswert 220/240 Volt.

Die Lieferung erfolgt direkt ab Werk mit 2 Jahren Garantie.

DEKUR Tel: 0261/4095 27 + 40 15 41
Electronic-Gerdte GmbH  Fax: 021/ 30 38 88

Postfach 200 446 Internet: www.dekur-international.de
D-56004 Koblenz eMail: dekur@dekur-internatinal.de
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17. THURINGER LANDESBRAUGERSTENTAGUNG
Braugerstentagung in

Stadtroda

Der Thiiringer Braugerstenver-
ein e. V. und die Thiiringer Lan-
desanstalt fiir Landwirtschaft
veranstalten gemeinsam am
Donnerstag, den 6. Dezem-
ber 2007, die 17. Thiiringer
Landesbraugerstentagung mit
Braugerstenschau. Veranstal-
tungsort ist das Schiitzenhaus
Stadtroda, August-Bebel-Stra-
Re 1 in Stadtroda, zu dem Inte-
ressierte herzlich eingeladen
sind.

Die Veranstaltung beginnt
um 9.30 Uhr mit der Moglich-
keit zur Besichtigung der Brau-
gerstenausstellung. Um 10.00
Uhr beginnt das Vortragspro-
gramm und wird voraussicht-
lich gegen 13.00 Uhrenden.

Aus dem Programm:

»Aktuelle Entwicklung am

Braugerstenmarkt 2007/

2008 in Deutschland, Eu-

ropa und weltweit“, Patrick

Wendelborn,
Rendsburg;
sPflanzenschutzmafnah-
men bei Braugerste“, Reon-
hard Gétz, Thiir. Landesan-
stalt fiir Landwirtschaft,
Jena;

,Ist Winterbraugerste eine
Alternative zu Sommerbrau-
gerste?, Dr. Martin Farack,
Thiir. Landesanstalt fiir
Landwirtschaft, Jena;

,Das Braugerstenjahr 2007
in Thiiringen und Sorten-
empfehlungen fiir 2008*,
Dr. Martin Farack, Thiir.
Landesanstalt fiir Landwirt-
schaft, Jena;

Bekanntgabe und Auszeich-
nung der Braugerstenwett-
bewerbssieger, Egbert Ham-
mernick, Thiiringer Minis-
terium fiir Landwirtschaft,
Naturschutz und Umwelt,
Erfurt.

Getreide AG,

MALEK BRAUTECH GMBH, ESSEN

Aseptische Keg-Technologie

Die Thurella AG ist ein grol3er
Getrankehersteller und -Hand-
ler mit circa 250 Mitarbeitern
in der Schweiz. Die Thurella
AG suchte im April 2006 neue
technologische Wege in der
Keg-Abfiillung. Ziel war es,
eine Reinigungs- und Abfill-

anlage mit modernster Tech-
nologie anzuschaffen, die den
gestiegenen Abfiillbedarf sowie
den hohen Qualitdtsanspruch
des Unternehmens erfiillt und
nachhaltig optimiert.
Aufgrund der Aufgabenstel-
lung war die Selektion laut Karl-

Neue Keg-Anlage sichert die Qualitatsanspriiche von Thurella
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heinz Neubacher, Mitglied der Ge-
schéftsleitung der Thurella AG,
der Lieferanten nicht einfach.
,Mitunserer Vielfalt an Produk-
ten, welche sich aus diversen
Séften sowie Pre- und Postmix-
Getrdnken zusammensetzen,
hatten wir eine bestimmte Vor-
stellung zur Sicherung unserer
Qualitdtsanspriiche.  Unsere
ausgearbeiteten Vorstellungen,
welche in vorangegangenen
Teamgesprdachen ausfiihrlich
besprochen wurden, fanden
sich im Konzept der Malek
Brautech GmbH aus Essen in
Deutschland wieder”.

Dabei wurde eine Technik
prasentiert, die in diesem Zu-
sammenhang nicht alltdglich
ist. Neben den allgemeinen Pro-
zessverfahren der bendtigten
Reinigungs- und Abfiillanlage
hat insbesondere der Fiillkopf
aus dem Hause Malek Brautech
bestochen. Nach Vertragsab-
schluss im Januar 2007 fand
die Montage, wie geplant, im
Mai dieses Jahres statt, und die

Anlage konnte planméRig An-
fang Juni in Betrieb genommen
werden.

,Bereits in der Testphase der
neuen Anlage waren wir von
den einwandfreien mikrobio-
logischen Ergebnissen tiber-
rascht. Die stdndigen Kontrol-
len des hauseigenen Labors
zeigten stets keinen Befund.

Die Anlage wurde sowohl
leistungstechnisch als auch
mikrobiologisch von dem unab-
héngigen Ziiricher Labor Veri-
tas abgenommen. Die verkaufte
Leistung der Anlage war mit
180 Kegs/h angegeben, zur Ab-
nahme wurde jedoch eine Ein-
stellleistung von 185 Kegs/h bei
einem Wirkungsgrad von 97,6
Prozent erreicht.

»Neben der guten Leistungs-
abnahme waren wir besonders
uber die nicht vorhandene Sau-
erstoffaufnahme der abgefiill-
ten Produkte erfreut. Bei den
untersuchten Gebinden konnte
keine messbare Sauerstoffauf-
nahme nachgewiesen werden."

Geliefert wurden vom General-
unternehmer Malek Brautech
eine komplette Reinigungs- und
Abfiillanlage mit folgenden

Komponenten: Mixer, KZE, Ent-
gaser, Steriltank, vollautoma-
tische Keg-Anlage, CIP-System
fiir Produktion und Reinigung.

FH LIPPE UND HOXTER, LEMGO
Fachseminar Instantisieren

Am 7.Dezember 2007 veran-
staltet die FH Lippe und Hoxter,
Lemgo, unter der Leitung von
Prof. Jan Schneider ein Fachsemi-
nar zum Thema ,Instantisieren
—zukunftsweisende Technologi-
en fiir Getrénke". Experten aus
der Industrie und Forschungs-
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instituten berichten von den
Grundlagen der Technik und
der Rezepturgestaltung bis hin
zu modernen Verkapselungs-
techniken. Infos unter http://
www.fh-luh.de/fb4/aktuel-
les.html und Sandra Krutschke
(krutschke@cc.th-luh.de).
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